
ANANASSCHNEIDER PRO 
Pineapple Cutter
Tranche-ananas

Ananasschneider im Detail
The pineapple slicer in detail
Trancheur d’ananas en détail

Handhabung  / Handling / Utilisation 

a)  Fruchtfleisch herauslösen – Cocktail- / Nachspeisenbecher, Fruchtsaft 
Remove the flesh – and use the shell as a cup/bowl for cocktails, desserts and fruit juice 
Enlever la pulpe de fruit –  et utiliser l’écorce comme une coupe pour les cocktails, les desserts et les jus de fruits

Griff
Handle
Poignée

Auswurfschlitz
Slot for removing the core
Fente d’éjection

Clips
Clips
Clips

Skala
Scale
Graduation

Schneidkopf
Cutting blade
Tête de coupe

DE
  Schneiden Sie den oberen Teil der Ananas ab und stellen Sie sie neben die Skala.  

Merken Sie sich die Höhe auf der Skala.
  Stellen Sie den Schneidkopf mittig auf den Strunk und drehen Sie mit gleichmäßigem Druck den Ananas-

schneider ein.
  Hören Sie auf zu drehen, sobald Sie ca. 1 cm unterhalb der Skalenhöhe aus Schritt 1 angekommen sind. 

Ziehen Sie den Ananasschneider nach oben.
  Drücken Sie die beiden seitlichen Clips nach innen und ziehen Sie dann den Griff nach oben.
  Stürzen Sie die Ananasringe kopfüber von dem Ananasschneider.

EN
  Cut off the upper part of the pineapple and put the pineapple next to the scale.  

Remember the height on the scale.
  Place the cutting blade right over the pineapple core and “screw in” the pineapple slicer by applying even 

pressure.

Tipp! So erhalten Sie einen perfekten Nachspeisenbecher für einen frisch 
zubereiteten Obstsalat oder auch einen Cocktailbecher. Das ist ein beson-
derer Genuss und ein garantierter Hingucker. Zudem verbleibt der leckere 
Fruchtsaft in der Ananas und kann getrunken oder weiterverwendet werden.

Tip! Turn the shell of the pineapple into a cup for cocktails or the perfect 
bowl for your dessert or a fresh fruit salad. It’ll be a real eye catcher and 
make for a special treat. What’s more, the delicious pineapple juice stays in 
the shell and can be drunk or used for other purposes.

Conseil ! Vous obtenez ainsi une coupe à dessert parfaite pour une salade 
de fruits fraîchement préparée ou une coupe à cocktail. C’est un vrai délice 
qui attire tous les regards. Le délicieux jus de fruit reste en outre dans 
l’ananas et peut être bu ou réutilisé.



b) Fruchtfleisch herauslösen – max. Ausbeute
 Remove a maximum of flesh
 Enlever un maximum pulpe de fruit

Holen Sie das Maximale an Fruchtfleisch aus der Ananas heraus.
Get as much flesh out of your pineapple as possible!
Obtenez le maximum de pulpe de fruit de l’ananas.

  Stop twisting the pineapple slicer as soon as you are approximately 1 cm below the height from step 1.  
Pull the pineapple slicer upwards.

  Push the two clips on the side of the slicer inwards and then pull the handle upwards.
  Turn the pineapple slicer upside down to remove the slices of pineapple.
FR
  Coupez le haut de l’ananas et posez-le à côté de la graduation. Notez la hauteur sur la graduation.
  Placez la tête de coupe au centre du trognon et insérez le trancheur d’ananas en exerçant une pression 

régulière.
  Arrêtez de tourner dès que vous êtes arrivé(e) à env. 1 cm en-dessous du niveau de la graduation de l’étape 

1. Tirez le trancheur d’ananas vers le haut.
 Appuyez les deux clips latéraux vers l’intérieur et tirez la poignée vers le haut.
 Renversez les tranches d’ananas pour les retirer du trancheur d’ananas.
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DE
 Schneiden Sie den oberen Teil der Ananas ab.
  Stellen Sie den Schneidkopf mittig auf den Strunk und drehen Sie mit gleichmäßigem Druck den Ananas-

schneider ein.
  Hören Sie auf zu drehen, sobald Sie den Boden durchschnitten haben. Ziehen Sie den Ananasschneider 

nach oben.
 Drücken Sie die beiden seitlichen Clips nach innen und ziehen Sie dann den Griff nach oben.
 Stürzen Sie die Ananasringe kopfüber von dem Ananasschneider.
 Durch den Auswurfschlitz lässt sich der Strunk einfach nach unten herausschieben.

EN
 Cut off the upper part of the pineapple.
  Place the cutting blade right over the pineapple core and “screw in” the pineapple slicer by applying even pressure.
 Stop twisting once you have cut through the bottom of the pineapple. Pull the pineapple slicer upwards.
 Push the two clips on the side of the slicer inwards and then pull the handle upwards.
 Turn the pineapple slicer upside down to remove the slices of pineapple.
 Thanks to the new slot for removing the core, the latter can simply be pushed downwards and out.

FR
 Coupez le haut de l’ananas.
  Placez la tête de coupe au centre du trognon et insérez le trancheur d’ananas en exerçant une pression régulière.
 Arrêtez de tourner dès que vous avez traversé le fond. Tirez le trancheur d’ananas vers le haut.
 Appuyez les deux clips latéraux vers l’intérieur et tirez la poignée vers le haut.
 Renversez les tranches d’ananas pour les retirer du trancheur d’ananas.
 La fente d’éjection permet d’évacuer facilement le trognon vers le bas.


